
Aperitifs 
 

 

1 Glas Sekt oder Sekt mit Orangensaft   3,90 

Burg-Schorle (trockener Rotwein mit Sekt) 4,60 

Haus-Cocktail  (Campari(4, Sekt und Orangensaft)  6,00 

1 Glas Champagner Mandois -Cuvee Reserve Brut-  8,50 

Red Rose -Fruchtsaft-Cocktail mit Tonic-  4,30 

 

 

 

Vorspeisen 
 

 

Ogen-Melone mit rohem Schinken, Butter und Toast  8,30 

Shrimps-Cocktail -garniert-, mit Toast 8,70 

Geräuchertes Forellenfilet,mit Sahnemeerrettich und Toast  8,80 

Marinierter Lachs,mit Dillrahmsößle und Toast 9,60 

Terrine von Lachs und Forelle, mit Dillrahmsößle und Toast 9,50 

1/2 Dzd. Weinbergschnecken in Käuterbutter gratiniert, Toast 6,40 

 

 

 

Suppen 
 

 

Schwäbische Maultaschensuppe  4,30 

Gulaschsuppe -hausgemacht-, mit Brot  4,60 

Zwiebelsuppe mit Brotcroutons und Käse überbacken   4,50 

Forellencremesuppe nach Art des Hauses  4,50 

 



 
 
 
 
 

Fisch Gerichte 
(Forellen aus eigenem Gewässer !) 

 

Forelle blau oder "Müllerin", mit zerl. Butter, Salzkartoffeln 

 und Blattsalaten 14,60  

Forellenfilet in Mandelbutter gebraten,Salzkartoffeln und Blattsalat 15,80 

Lachs vom Grill, mit Shrimps überbacken, Blattspinat und 

Vichykarotten, Salzkartoffeln  18,40 

Seeteufel (Lotte), an Rieslingsoße, mit feinen Nudeln und Blattsalaten 21,50 

 

Wild Gerichte 
Rehbraten "Baden-Baden", mit Serviettenknödel und Spätzle vom Brett, 

Blattsalate 18,80 

Rehmedaillon mit Pfifferlingen, Preiselbeeren, Serviettenknödel  

 und Spätzle vom Brett, Blattsalate 27,00 

 

Aus der Schwäbischen Küche 
Hausgemachte Maultaschen -geschmälzt- oder geröstet mit Ei  

 und  Kartoffel - Kopfsalat  8,90 

Käsespätzle mit Zwiebelschmälze, Kartoffel - und Kopfsalat 9,20 

Siedfleisch mit Meerrettichsoße, Bratkartoffeln und Salatteller 14,80 

Zwiebelrostbraten auf Sauerkraut, mit Spätzle vom Brett 

  und Maultäschle  18,00 

 

 

Vegetarische Gerichte 
 

Gemüsemaultaschen mit Käse überbacken, Tomatensoße  

 und Blattsalat  9,90 



Gemüseteller mit kleinem Kräuteromelette und Salzkartoffeln 12,00 

Waldpilze mit Rahmsößle, Blattspinat und Kartöffele 12,50 

 
Aus Pfanne, Topf und vom Grill 

 

Ragout fin im Reisrand, dazu Blattsalate  8,80 

Schweineschnitzel mit pommes frites und Blattsalate  11,80 

Schweinesteak -Jäger Art-, mit Spätzle vom Brett und                   

Kartoffel - Kopfsalat 15,00 

Malayisches Hühnergericht, mit gedünsteten Äpfeln, Bananen, 

Currysoße, Mandelreis und Kopfsalat mit Früchten in 

Himbeeressig-Nußöldressing 15,00 

Cordon bleu (vom Kalb) mit großem buntem Salatteller 18,50 

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln und Blattsalaten  17,80 

Kalbschnitzel -Piccata-, mit Spahetti, Tomatensoße und Blattsalate  18,50 

Schweinemedaillon mit Früchten, Sc. Hollandaise, Kroketten und 

Blattsalat 17,00 

Rumpsteak -Spezial- (Champignons, Tomatenconcassée, Zwiebeln und 

grüner Pfeffer) mit großem Salat 19,50 

Burg-Teller - verschiedene Lendchen mit feinem Gemüse                

Spätzle  und Maultäschle  19,50 

Kalbsrückensteak mit Steinpilzen in Sahne, feine Nudeln und        

Gemüse vom Markt  24,20 

Lammrückenfilet an Thymiansoße, überbackene Kartoffeln und     

Gemüse vom Markt  22,00 

Filetsteak -Maxim-, an Soße mit grünem Pfeffer, pommes frites und 

Salate der Saison 22,80 

Hausplatte (für 2 Personen), verschiedene Lendchen mit feinem Gemüse, 

Spätzle , Kroketten und pommes frites 43,00 

 

 



Kinderteller 
 

Spaghetti mit Tomatensoße   4,40 

Kleines Schnitzel -paniert-,pommes frites und Gemüse der Saison  7,90 

Braten mit Spätzle vom Brett und Kartoffel - Kopfsalat  7,90 

 

Kleine Gerichte 
 

Gebackener Camembert, mit Preiseelbeersahne, fritierte Petersilie  

 und Brot 7,40 

1 Paar Bratwürste mit Kartoffelsalat und Kopfsalat 7,20 

Schweinelendchen mit Pilzen und Sauce Hollandaise, Salatbukett 11,00 

Eiernudeln mit Sahnesößle, Lachsstreifen und Shrimps 11,00 

 

 

Kalte Speisen 
(die wir bis 23.00 Uhr – Sonntags bis 21.oo Uhr – servieren) 

 

Hausgemachte Leber- und Griebenwurst mit Brot 4,40 

Hausgemachte Schinkenwurst mit Brot 4,40 

1 Paar Frankfurter Würstchen(1  mit Meerrettich und Brot 4,60 

Ochsenmaulsalat(1  mit Zwiebelringen und Brot 5,50 

Frischkäse angemacht oder garniert, mit Brot 5,90 

Schinkenbrot(1 –garniert- 5,00 

Emmentaler Käsebrot –garniert- 5,00 

Bavaria blue –garniert-,mit Butter und Brot 6,20 

Russische Eier(1(2(3  mit Brot 5,80 

Wurstsalat-Elsässer Art- mit Brot (Schinkenwurst,Emmentaler Käse  

 und Zwiebeln) 7,40 

Rustikale Vesperplatte (hausmacher Wurst,Rauchfleisch(1 , 

 Emmentaler Käse und Brot,dazu 1 Obstler) 9,40 

Käseauswahl von verschiedenen Sorten , mit Butter und Brot 9,50 

 

Forellenfilet aus dem Wacholderrauch,mit Sahnemeerrettich und Toast 8,80 

Marinierter Lachs, mit Dill-Joghurt-Soße, dazu Toast 9,60 

 



 


