Verehrter Gast, |

wir freuen uns lber Ihr Interesse an unserem Haus. Um |lhre Veranstaltung zu
einem

unvergesslichen Ereignis machen zu kénnen, bedarf es einer griindlichen

Vorbereitung.

Die folgenden Speisen kénnen Sie nach ihrer Wahl zusammenstellen, die Ment(is
sind

Vlorschldge, die wir auch gerne nach Ilhren Wiinschen abdndern.

Selbstverstdndlich sind wir Ihnen gerne dabei behilflich.

Um eine optimale Zubereitung zu gewdhrleisten, sind diese Mendiivorschlédge zur

Auswahl eins gemeinsamen Meniis vorgesehen.

Alle Preise enthalten Bedienungsgeld und 19 %Mehrwertsteuer.

Mit freundlichen Griifsen
Burghotel SCHONE AUSSICHT
lhre Familie Bauer

und Mitarbeiter

Tel. 07195 /97560 www.burghotel-schoene-aussicht.de
Fax. 07195 /975619 info@burghotel-schoene-aussicht.de


http://www.burghotel-schoene-aussicht.de/
mailto:info@burghotel-schoene-aussicht.de

APERITIF

Glas Sekt Smaragd Brut oder Sekt mit Orangensaft

Glas Prosecco Mionetto Brut

Kir Royal Cassis Likor mit Sekt aufgefullt

Alkoholfreier Kir Royal Alkoholfreier Sekt mit Johannisbeersaft 5,90
Sherry Medium dry

Sekt mit Holunderblitensirup

Aperol Spritz mit Sekt

Hugo Holunderblltensirup mit Prosecco / Alkoholfrei

Red Rose Alkoholfreier Fruchtsaft Cocktail mit Tonic

Mitgebrachter Sekt wird mit 18,00 € pro Flasche berechnet

APPETITHAPPCHEN ZUM APERITIF

Feines Kasegeback pro 100 gr.
Schinkenhornchen
Diverse Canapés

Ganze Butterbrezel

Mitgebrachte Canapés werden mit 4,00 € pro Person berechnet

5,50
6,10
6,80

4,90
5,90
6,90
6,90
5,20

4,90
3,90
3,90
3,40



KLARE SUPPEN

Kraftbrihe mit Krauterfladle

FleischkldRchen suppe

Schwabische Maultaschensuppe mit Zwiebelschmelze
Kraftbrihe mit GrieRBkl6Rchen

Tomaten Consommé mit Gin und Eierstich

Festsuppe mit Eierstich, Gries- und Fleischkl6Rchen
Wildkraftbrihe mit Sherry und Pistazienkl63chen

Klare Oxtail mit altem Sherry und pikanten Blatterteiggeback
Safransud mit Edelfischen und Knoblauchcroutons

Feine Pilzessenz mit geflllten Morcheln

GEBUNDENE SUPPEN

Kartoffelsuppe mit Lachsstreifen und WeilSbrotcroutons
Tomatencremesuppe mit Basilikum

Rahmsuppe von frischen Krautern und LachskléRchen
Aufgeschlagene Kresserahmsuppe mit Sahnehdubchen
Aufgeschlagene Spargelcremesuppe mit Spargelsttickchen (Saison)
Aufgeschlagene Pfifferling Cremesuppe mit Krautersahne (Saison)
Kdrbiscremesuppe mit Kirbiskernél und Kirbiskernen (Saison)

Barlauch suppe (Saison)

8,90

6,60
7,20
8,10
7,20
8,80
8,30
8,90
9,90
11,90
11,40

7,50
8,20
8,40
8,20

8,40
8,20
8,40



WARME VORPEISEN
UND ZWISCHENGERICHTE

Maultdschle mit TomatensolRe und Gemusestreifen
Norweger Lachs an RieRRlingsofe mit Reistimbal und Brokkoli
Zander in Krdutern gebraten mit Gemuiserisotto

Variation von Scampi, Lachs und Forelle mit Salatbukett

Pilze im Blatterteig auf SchnittlauchsoRe mit griinem Spargel

Zur Erfrischung servieren wir ihnen gerne Sorbets nach ihrer Wahl
Limetten, Mango, Verveine Champagner, Pfirsich usw.

mit Sekt aufgefillt

KALTE VORSPEISEN

Blattsalate mit einer Krautervinaigrette
Salate der Saison

Ogen-Melone mit Parmaschinken und Baguette

Forellenfilet aus dem Wacholderrauch mit Sahnemeerrettich und Baguette

Lachscarpaccio auf Rosti mit Krauter-Zitronendl

Vorspeisenteller mit Shrimps, Forellenfilet, Melone, Schinken und Baguette

Rosa gebratene Entenbrust an Salatbukett mit Baguette
Carpaccio von Rind mit pikantem Krauterol, Parmesan und Baguette

Cocktail von Grapefruit und Melone

9,60

15,40
15,20
16,50
12,20

4,50
6,90

6,30
6,30
12,10
14,90
14,50
17,90
15,50
15,80
9,20



HAUPTGERICHTE ,:(L
SCHWEIN, RIND UND KALB L

Schweinefilet am Stick gebraten
mit Pfefferrahmsole, hausgemachten Spatzle, Kroketten und Gemusearrangement
27,50
* ok ok
Spanferkel knusprig gebraten
mit Semmelknddel, hausgemachten Spatzle und Gemusearrangement
21,80
* ko
Krustenbraten von der Schweineschulter
mit Semmelknddel,
Blaukraut und Nudeln
21,80
* ko
Schweinerilickensteak
an frischen Pilzen, hausgemachten Spatzle,
Kroketten und Gemusearrangement
23,90
* kK
Medaillon vom Schweinefilet
an frischen Champignons, hausgemachten Spatzle, Kroketten
und Gemusearrangement
25,90
* Kok
Schweinefilet auf zweierlei Art
(im Blatterteig- Spinatmantel und vom Grill) mit Nudeln,
gratinierten Kartoffeln und Gemisearrangement
27,80

3k 3k ok 3k 3k 3k 3k 3k ok sk %k 3k %k

Platten mit Gemise vom Markt zum Einstellen auf den Tisch werden mit 6,30 € pro Person berechnet



Schweine und Rinderbraten I ;
an Rahmchampignon mit Kroketten, hausgemachten Spatzle, |
Pommes frites und Gemusearrangement
22,80
s ok
Rinderschmorbraten und ein Schweinemedaillon,
mit Krauter Schupfnudeln, hausgemachten Spétzle, Serviettenknodel
und Gemusearrangement
24,50
sk
Medaillons vom Rinder- und Schweinefilet
mit frischen Champignons, hausgemachten Spatzle, Kroketten und GemuUsearrangement
29,50
3k 3k 3k %k %k %k %k % %k %k 5k k k
Rumpsteak
mit frischen Champignons, Tomatenconcassé, Zwiebeln, griinem Pfeffer, Kroketten,
hausgemachten Spatzle und GemUsearrangement
33,80
sk ok
Entrecote mit Krautern Gberbacken,
Grilltomate, Bohnen, gratinierte Kartoffeln, hausgemachten Spéatzle und Gemisearrangement
33,80
* ¥
Schwabischer Zwiebelrostbraten
mit Sauerkraut, Krduterschupfnudeln und hausgemachten Spatzle
28,90
* ¥
Schwabischer Sauerbraten
mit Semmelknodel, hausgemachten Spétzle und Gemusearrangement
23,80

3k 3 3% %k % % %k %k %k %k %k %k %k

Platten mit Gemise vom Markt zum Einstellen auf den Tisch werden mit 4,90 € pro Person berechnet



Tournedos von Rind und Kalb
an frischen Pilzen, Gemisearrangement, gratinierten Kartoffeln und |
hausgemachten Spatzle
34,50
3k 3k %k %k %k %k %k %k %k %k %k k k
Kalbsfilet am Stlick gebraten
mit Morchel Rahmsolle, GemUsearrangement, Serviettenknddel und
hausgemachten Spatzle
36,50
sk
Steak vom Kalbsrtcken
mit Steinpilzen, GemUsearrangement, Kroketten und
hausgemachten Spatzle
32,80
sk
Kalbsrahmbraten
mit hausgemachten Spatzle, Kroketten und Gemisearrangement

23,80

* %k %k

Platten mit Gemise vom Markt zum Einstellen auf den Tisch werden mit 4,90 € pro Person berechnet



HAUPTGERICHTE ,:(L
WILD, LAMM UND GEFLUGEL L

Rehbraten Forsterin Art
mit Pilzen, Preiselbeer Birne, hausgemachten Spatzle, Serviettenknodel
und Gemusearrangement

26,90

s ok
Rehrickenmedaillon Waidmanns Art
mit Pfifferlingen, Preiselbeeren,
hausgemachten Spatzle, Serviettenknddel und GemUsearrangement
38,80
3k 3k 3k 3k 3k 3k 3%k 3k ok ok %k %k k
Rosa gebratener Lammriicken
mit Bohnen, Grilltomate, gratinierte Kartoffeln und hausgemachten Spatzle
33,20
3k 3k 3k %k %k 3k %k % %k %k %k %k k
Piccata von der Putenbrust
mit Tomaten-Basilikum SoRe, GemUsearrangement und Nudeln

24,50

* ¥
Poularden Brustchen auf Rahmsofe
mit Gemisearrangement, Nudeln und Kroketten

24,80

sk ok
Barbarieenten Brust mit Orangendlen,
Gemdusearrangement, gratinierte Kartoffeln und hausgemachten Spatzle

28,00

% %k %k



HAUPTGERICHTE ,:‘L
FISCH UND VEGETARISCH I

Tranchen von Lachs und Zander mit Scampi
an Rieslingschaum, Nudeln, Reis und Gemisearrangement

31,50

* ok ok
Gemisebratlinge
mit Sauerrahmdip und Kartoffeln

21,90

* ko
Currygemduse
mit Reis

20,60



DESSERTS

Gemischtes Eis mit Sahne

Apfelklchle im Bierteig mit VanillesofRRe

Zitronen-Joghurt mit FruchtsolSe und frischen Friichten

Vanilleeis mit heilsen Himbeeren mit Sahne

Variation von Beeren mit Vanilleeis und Erdbeersolie

Sorbet Variationen mit Fruchtsol3e und frischen Frichten
Hausgemachter Eisgugelhupf mit Eierlikdrschaum und feinem Geback
Holunderblitenmousse mit FruchtsoRenspiegel und frischen Frichten
Baby Ananas mit Friichtesalat gefillt, dazu Vanilleeis

Dessert Teller (zweierlei Mousse au Chocolat, Vanilleeis und Friichten)
Omelette Surprise, flambiert und mit frischen Frichten

Beerengritze mit Vanilleeis oder Vanillesol3e

Tiramisu mit Cappucinoeis und Sabayon

Orangenparfait mit Champagnersabayon und Orangenfilets

Panna Cotta auf Beerengritze

Frischer Obstsalat mit Vanilleeis und Sahne

Obstplatte pro Person

Dessert Buffet pro Person (ab 25 Personen)

5,10
7,00
7,80
6,90
7,90
8,00
8,00
8,00
12,20
9,00
9,60
6,90
8,00
8,20
7,80
7,60
14,20
13,80



UNSERE MENUIDEEN

Mend | —p. P. 39,90 €
Blattsalate mit Krautergarnitur
*
Rinderschmorbraten und ein Schweinemedaillon,
mit Krauter Schupfnudeln, hausgemachten Spatzle, Serviettenknodel
und Gemusearrangement

*

Rote Gritze mit Vanilleeis

Menu Il —p. P. 43,00 €
Kraftbrihe mit Krauterfladle

*

Salate der Saison
%
Schweine und Rinderbraten
an Rahmchampignon mit Kroketten, hausgemachten Spatzle,
Pommes frites und Gemiisearrangement

*

Hausgemachter Eisgugelhupf mit Eierlikdrschaum

Menu lll —p. P. 39,70 €
Rinderkraftbrihe mit GrieskloRchen
%
Poularden Bristchen auf Rahmsol3e
mit Gemdisearrangement, Nudeln und Kroketten

*

Sorbet Variationen mit FruchtsoRenspiegel und Friichten

Menu IV—p. P. 45,00 €
Kartoffelsuppe mit Lachsstreifen und WeilSbrotcroutons
*

Salate der Saison
*
Medaillon vom Schweinefilet
an frischen Champignons, hausgemachten Spétzle, Kroketten
und Gemusearrangement

*

Tiramisu mit Cappucinoeis und Sabayon



Menu V-p. P. 46,70 € ‘
Kraftbrihe mit GrieRkl6Rchen ’“——l\
* /—\/\
Salate der Saison
*
Schweinefilet am Stick gebraten
mit PfefferrahmsoRe, hausgemachten Spatzle, Kroketten und Gemusearrangement

*

HolunderbllUtenmousse auf FruchtsoRenspiegel und mit frischen Friichten

Mend VI- p. P. 60,90 €
Festsuppe mit Eierstich, Gries- und Fleischkl6Rchen
*

Forellenfilet aus dem Wacholderrauch mit Sahnemeerrettich und Baguette
*
Medaillons vom Rinder- und Schweinefilet
mit frischen Champignons, hausgemachten Spatzle, Kroketten und Gemisearrangement

*

Baby Ananas mit Frichtesalat gefillt, dazu Vanilleeis

Menu VII- p. P. 64,70 €
Tomaten Consommé mit Gin und Eierstich
%

Fischvariation von Scampi, Lachs und Forelle mit Salatbukett
*
Steak vom Kalbsrlicken
mit Steinpilzen, GemUsearrangement, Kroketten und
hausgemachten Spatzle

*

Dessert Teller
(zweierlei Mousse au Chocolat, Vanilleeis und Friichten)

Mend VIII- p. P. 68,50 €
Wildkraftbrihe mit Sherry und Pistazienkl63chen

*

Rucola- Krautersalat mit gebratenem Zanderfilet und Riesengarnelen, WeilRbrot
*

Rinderfilet und Perlhuhn Brust mit einer Portweinsole, glacierten Ribchen,

Bohnen und Macaire Kartoffeln
*

Panna Cotta mit frischen Frichten und FruchtsoRe



Italienisches Menii- p. P. 55,90 € ‘ \
Vorspeisenteller S SRR~

(Caprese, Parmaschinken mit Melonenspalten, Vitello Tonnato und Fischfilet)
*

Piccata von der Pute mit GemUse und Tagliatelle
*

Panna Cotta mit frischen Frichten und FruchtsoRRe

Schwabisches Men- p. P. 46,60 €

Maultdschle mit TomatensofRe und Gemdisestreifen
k

Blatt,- Ackersalate mit einer Krdutervinaigrette
*

Rinderschmorbraten und ein Schweinemedaillon,
mit Krauter Schupfnudeln, hausgemachten Spatzle, Serviettenknodel

und Gemusearrangement
*

Apfelkichle im Bierteig mit Vanilleeis

Fest Menu-p. P. 72,50 €

Amuse-Gueule
E3

Tomatenkraftbrihe mit Einlage
*

Norweger Lachs an Rieslingsol3e, Reis und Fleuron
*

Blattsalate an einer Krautervinaigrette
*

Tournedos vom Rind mit frischen Pilzen und vom Kalb mit Ragout fin. Uberbacken,

GemduUsearrangement, gratinierte Kartoffeln und hausgemachten Spatzle
*

Arrangement von Frichten mit Cointreau- Mandarineneis und Mousse au Chocolat



Gourmet Menli —p. P. 80,20 € i

Amuse-Gueule
k

Ackersalat mit rosa gebratenem Lammfilet und Austernpilzen
k

Wildkraftbrihe mit PistazienkloRchen

*

Seeteufel Filet und Riesengarnelen mit Spargel und zweierlei Reis
k

Cassis Sorbet
*

Barbarieenten Brust mit OrangensoRe, GemUisearrangement, gratinierten Kartoffeln

und hausgemachten Spatzle
*

Tiramisu mit Cappucinoeis und Frichten

ZU SPATER STUNDE

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Bauernbrot 8,10
Maultaschensuppe mit Zwiebelschmelze 6,90
Kartoffelsuppe mit Brotcroutons und Speck 7,50
1 Paar Weillwirste mit Brezeln und stiSem Senf 9,50
Kadseplatte pro Person 13,90
Wourstplatte pro Person 12,90
Friichteplatte pro Person 14,20

Kleines Biffet mit Kase, Schinken, Salami, Obst, Butter und Brot pro Person 15,80



Unsere Weinempfehlung flr lhre Veranstaltung

Eigener Weinberg

2021 Burger Schlossberg Rosé QbA 1,0l 24,00 €
2020 Burger Schlossberg Trollinger trocken QbA 1,0l 22,50 €
2021 Birger Schlossberg Trollinger — Lemberger QbA 1,0l 24,00 €

Fellbacher Weingartnern

2019 ,,Schéne Aussicht” WeiRweincuvée QbA trocken 0,75l 19,50 €

frisch, hinreiRend und unkompliziert! Dieser WeiBweincuvée besticht durch viel Frucht und Finesse aus den

Rebsorten Riesling, Kerner und Miller-Thurgau.

2019 ,,Schoéne Aussicht” Blanc de Noir QbA feinherb / fruchtig 0,751 19,50 €

Fruchtig, frisch und einfach gut! Dieser Blanc de Noir Uberzeugt durch seine spritzige Art und sorgt jeden

Moment fir ein genussvolles Geschmackserlebnis aus der Rebsorte Trollinger.



