
 

 

 

Eine Auflistung der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. 
Gerne reichen wir Ihnen eine Auflistung der Allergene in unseren Speisen. 
Bei Lebensmittelunverträglichkeiten bitten wir Sie uns anzusprechen.  

Muskattrollinger Weißherbst 2021 4,80 € 
Weingut Armin Zimmerle 

Cuvée Sekt 5,50 € 
Schloss Affaltrach 
 

Suppen 

Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle 6,60 € 

Steinpilzcremesuppe mit Crouton  8,20 € 

Vorspeisen 

Ziegenkäse gratiniert mit Preiselbeeren 11,80 € 
an Kräuter und Blattsalaten 

Carpaccio vom Rinderfilet 15,80 € 
mit Olivenöl, Parmesanspänen und Baguette 

Vitello Tonnato vom Tafelspitz 15,80 € 
mit Kapern und Baguette 

Schnecken in Kräuterbutter überbacken 11,80 € 
mit Baguette 
 

Menü 

Steinpilzcremesuppe mit Crouton   

         Rinderfilet Kartoffel, Gemüse  
 Oder vegetarisch 

         Kohlrabi Rote Beete, Meerrettich, Kartoffel 

 Orangenfilets mit Weißweinschaum überbacken und Vanilleeis 44,00 € 

                                          Fisch 

Forellenfilet in Mandelbutter aus eigenem Gewässer 23,50 € 
mit Dampfkartoffeln und Salatteller  

Lachstranche auf Champignon mit Gemüse 29,50 €  
und Dampfkartoffeln  

Salate 

Salatplatte mit Poulardenbrust 18,90 € 
Birne, Ziegenkäse und Baguette 

Salatplatte Mediterran  18,90 € 
Garnelen, mediterranes Gemüse, Baguette 

 
 

Kindergerichte 

Kleines paniertes Schweineschnitzel 12,00 € 
mit Gemüse und Pommes 

Kleiner Rahmbraten 12,00 € 
mit Spätzle 
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Saure Kutteln  15,80 € 
mit Bratkartoffeln 

Putenbrust auf Currysoße 22,50 € 
mit gedämpftem Basmatireis und Salatteller 

Rinderfiletspitzen mit Champignon 27,90 € 
mit Knödel und Salatteller  

Rinderrahmgulasch 21,80 € 
mit Spätzle und Salatteller  
Schweinemedaillon an Champignonrahmsoße 24,00 € 
mit Kroketten und Salatteller 

Gaisburger Marsch  17,80 € 
Stuttgarter Eintopf mit Siedfleisch, Kartoffel, Gemüse und Spätzle 

Käsespätzle VEGETARISCH 15,80 € 
mit Salatteller 

Kalbstafelspitz aus der Brühe mit Meerrettichsoße 22,50 € 
mit Bouillonkartoffel und Salatteller 

Gemüse und Tomate frisch vom Markt gratiniert VEGETARISCH 21,50 € 
mit Rahmchampignon und Dampfkartoffeln 

Rahmchampignon mit Serviettenknödel VEGETARISCH 19,80 € 
und Salatteller 

Hausgemachte Maultaschen geröstet oder geschmelzt  16,80 € 
und Salatteller 

Rinderleber vom Grill „Berliner Art“ 21,00 € 
mit Kroketten, Röstzwiebeln, gebackenen Apfelringen und Salatteller 

Rehbraten „Baden-Baden“ aus hiesigen Wäldern 25,80 € 
mit Champignon, Preiselbeer Birne, Spätzle, Knödel und Salatteller 

Cordon bleu mit Bergkäse 25,50 € 
vom Kalb mit Pommes Frites und Salatteller3,1 

Paniertes Schnitzel 20,50 € 
mit Pommes Frites und Salatteller 

Schwäbischer Rostbraten mit Röstzwiebeln 26,80 € 
mit Bratkartoffeln und Salatteller 

Burgteller mit Rinder- und Schweinelende 25,50 € 
mit Spätzle, Gemüse vom Markt und Maultäschle 

Rinderfiletsteak Maxim mit Cognac-Pfeffersoße  35,80 € 
mit Pommes frites und Salatteller 

Rehmedaillons mit Pfifferlingen Försterin Art 36,80 € 
 Preiselbeer Birne, Spätzle, Knödel und Salatteller 

Gefüllte Kalbsbrust 21,50 € 
 mit großem Salatteller 

Spaghetti 22,30 € 
mit mediterranem Gemüse und Garnelen 
 
 

Vesper 

Wurstsalat „Schweizer Art“  11,80 € 
mit Brot 

Ochsenmaulsalat  11,80 € 
mit Brot 


